. :. .. . b
R R o L2 0 .‘.'. :
e, o820 y “.O.. 5 *
1 ® * 3 Sl . b
TR A :
® 8Ty o Ngca e S
2%
-

/070l 172CS @W/@@#
2025479 2~2a—2 12 /1~12 /25

~OCH

7 5 AR T
~Amuse~
NEVET— 7 LHEDFE
J—2%v LIt
~Hors-d'oeuvre~
htArD=—2EY 7 X
~Potage~
ZWD2 ) —bA—7

~DPoisson~

BOERZVHYA vV —

. . j i . ~Viande~

v e el g EEF7 4 VINOHiBE S

S W . @ FEEREA e

dod & =Y o 7 B D 2R T
b~ Dagsert~

I D X7 = 3L T
- XY HIHE

Y13, 800 noseih



